
Liebe Bürgerinnen und Bürger der Gemeinde Schallstadt,

wir alle können etwas zum Klimaschutz und zu einer nachhaltigen Lebensweise beitragen, 
indem wir die örtlichen Betriebe nutzen und erhalten.

Wenn wir regional und saisonal bei unseren lokalen Anbietern einkaufen, essen wir mit 
Genuss und Verantwortung. Lebensmittel aus der Region verursachen geringe Transport­
wege und sparen damit Energie und Abgase. Mit saisonalen Produkten vermeiden wir 
gekühlte Lager und beheizte Gewächshäuser. Kaufen wir vor Ort, stärken wir außerdem 
unsere heimischen Betriebe und sichern Arbeitsplätze. Wer zu Fuß oder mit dem Rad ein­
kauft, trainiert die Gesundheit und hilft gleichzeitig dem Klima. Und am besten sind auch 
noch die eigenen Stofftaschen und Einkaufskörbe mit dabei. 

Klimafreundlich einkaufen 
in Schallstadt

Essen mit Genuss 
und Verantwortung

Regionaler 
Einkaufsführer

Familienhof Engler
Alter Bienger Weg 4, 
Tel. 0177 834 83 85  

Weinlädele Verena Fiand 
Fronstr. 22a, Tel. 2700 
verenafiand@gmx.de 

Jagdgesellschaft Mengen
Tel. 3463, bodo.gimbel@online-
computer.net

Stefan und Denise Gugel
Alter Biengener Weg 1, 
Tel. 0176.83 03 18 57
gugel-hof@web.de

Naturgut Hörnle KG
Horner 3, Tel. 613 23 80
www.naturgut-hoernle-kg.de
Gabriele.siegel@naturgut-
hoernle-kg.de

Obsthof Kiechle 
Schäferstr. 1, Tel. 5339
www.obsthof-kiechle.de

Obsthof Sehringer 
Hausbrennerei 
Jessica Joos, Hauptstr. 1a,  
Tel. 0176.70 16 77 45
www.obsthof-sehringer.de

Sonja und Siegfried Väßin
Hauptstr. 5, Tel. 5461

Bauernlädele Andreas Weis 
Weberstr. 27, Tel. 2434
claudia.weis.mengen@gmx.de

Freitag 14–18:00 / Sa 9–13:00
Nach Vereinbarung und in der Spargelsaison 
täglich 10–12

Montag bis Freitag 16–18:30 / Sa 9–13:00

Verkauf nach telefonischer Absprache 

Lieferservice Donnerstag nach telefonischer 
oder WhatsApp-Bestellung oder ab Hof

Freitag + Samstag  9–13:00

Dienstag + Freitag  15:30–18:30

Dienstag, Donnerstag, Freitag 9–18:00 
Samstag 9–14:00
(Spargelzeit bis Oktober: samstags bis 18:00)

Während der Spargelzeit: 
Montag bis Samstag 9–18:00 

Montag bis Sonntag 24 Std.-Verkauf im Hexe
hiisle gegenüber. Samstag Hofverkauf ab 9 Uhr

Saisonale Öffnungszeiten: Donnerstag und 
Freitag 9–18.00 / Samstag 9–13.00

In der Spargelzeit: Montag bis Sonntag von 
9–18:00 

Saisonal: Spargel und Feldsalat
Wein und Edelbrände 

Wein- und Sektverkauf des Winzervereins 
Munzingen/ Mengen, Festbelieferung, 
Stehtisch- und Gläserverleih 

Wildschwein und Reh aus heimischer Jagd 

Obst, Gemüse, Eier, Spargel, Hausbrennerei

Demeter-Hofladen mit eigenen freilaufenden 
Hühnern, viele eigene und zugekaufte Bio-
Produkte: Obst, Gemüse, Salat, Eier, Fleisch, 
Brot, Säfte, Eis, Kaffee und mehr...

Demeter-Hofladen: Obst, Gemüse, Spargel, 
Marmelade, Eingelegtes, Schnaps, Saft, 
Essig

Hofbäckerei mit Schneidemaschine. 
Immer frische Backwaren. Obst und Gemüse, 
Spargel, Schnaps, Liköre, Säfte, Wein, heimi­
sche Lebensmittel 
Obsthof Sehringers Kaffeewiese – Genießen 
für Groß und Klein (mit Spielgerüst)

Gemüse, Kartoffeln, Eier. Samstags: 
erweitertes Kartoffel- und Gemüseangebot

Hausbrennerei, Wein- und Sektverkauf des 
Winzervereins Wolfenweiler. Hofspezialitä­
ten: Spargel, Kartoffeln, Gemüse, Eier, Brot, 
Wurst, Liköre, Marmelade, Honig, Weiderind 
und mehr...

Angebot
Mengen



 

Baydars Obst- und Gemüseladen
Steingasse 1, Tel. 0152 08 58 96 82

Bauernmarkt Böttchehof
Familie Küchlin, Basler Str. 76a
www.boettchehof.de

Böttchehof
Familie Küchlin, Basler Str. 76a, 
Tel. 7377, www.boettchehof.de

Metzgerei Hartmann
Ehegasse 6, Tel. 96 23 71
www.metzgerei-hartmann.com

Brennerei Hörner
Baslerstr. 74, Tel. 7444
martin.h79@gmx.de

Metzgerei Kaltenbach
Brandhof 12, Tel. 9718-22

Kaisers Backstube
Schallstadt: Baslerstr. 39 
sowie im Rewe, Baslerstr.12 
Mengen: Hauptstr. 32, 
Telefon-Zentrale: 07633 93 339-0
www.kaisers-backstube.de

Lädele
Gewerbestr. 11a, Tel. 505 26 40 

Werner und Erika Lupberger
Lindenstr. 45, Föhren, Tel. 7397

Metzgerei Meyer
Steingasse 1, Tel. 8140
www.metzgerei-ameyer.de

Petras Backlädele
Brandhof 10, Tel. 402 78 93

Weinhaus Stork
Regina Stork, Im Bopser 2
Tel. 6324, 
www.weinhaus-stork.de 
info@weingut-stork.de

Trautwein-Hof Edelbrände
Bernd Trautwein, Winzerstr. 1
Tel. 6678, www.trautwein-hof.de
info@trautwein-hof.de

Metzgerei Uhl
Gewerbestr. 22, Tel. 9779-0
www.uhlfleisch-shop.de

Winzergenossenschaft 
Wolfenweiler
Kirchstr. 2, Tel. 403 00
www.wg-wolfenweiler.de

Montag + Dienstag / Donnerstag + Freitag 
8–18:30
Mittwoch + Samstag 8–13:00 

Samstag 8–12:00

Donnerstag + Freitag 8–18.30
Samstag 9–14:00

Saisonale Öffnungszeiten: 
Freitag 8–13:00 und 15–19:00   
Samstag 8–13:00

Dienstag bis Freitag 8–18:00
Mittwoch und Samstag 8–13:00

Café Endlos Bäckerei&Café, Baslerstr. 39:
Montag bis Freitag 6–18:30
Samstag 6–18:00 / Sonn- & Feiertag 7–18:00

Schallstadt Bäckerei im REWE, Baslerstr.12,
Montag bis Samstag 7–20:00 
Sonn-/Feiertag geschlossen

Bäckerei Mengen, Haupstr. 32,
Montag bis Freitag 6:30–18:30
Samstag 6:30–13:00 
Sonn- & Feiertag geschlossen

Samstag 10-13:00
Bekanntmachung im Amtsblatt

Saisonaler Straßenverkauf 

Montag bis Freitag 6–18:30
Mittwoch 6:30–14:00 / Samstag 6:30-13:00

Dienstag bis Freitag 6:30–14:00
Samstag 6:30–13:00 / Sonntag 8–11:00

Verkauf nach telefonischer Absprache 
oder ab 17 Uhr am Hof

Verkauf nach telefonischer Absprache

Online-Abholshop, Einkaufen im Großhandel
Bestellen und abholen von Montag bis Samstag

Montag geschlossen
Dienstag bis Freitag 10–18:00 
Samstag 9–13:00
Weinautomat 24/7

lokale Produkte, Gemüse, Obst, Eier, einge­
legte Oliven, Käse und Paprika, getrocknete 
Früchte, Olivenöl, Lieferservice

Produkte vom Obsthof Sehringer in Mengen: 
Obst, Gemüse, Bauernbrot, Butter, Käse, 
Speck, Würste, Säfte, Eier, Blumen u.v.m. 
Regionale Speisen in der Bauernschenke. 
Destillate und Liköre aus eigener Herstel­
lung. Wurstwaren vom Danner-Hof Schall­
stadt

Edelbrände und Liköre, Hausbrennerei, Obst 
aus eigenen Obstanlagen

Partyservice, Catering, Fleisch aus der Region 
(Schwarzwald) Herstellung von Wurst und 
Fleischwaren, Spezialität: Grillwurst, Verleih 
von Partygeschirr und -geräten

Hofladen mit Obst, Schnaps, Saft und Eiern

Wurst- und Fleischwaren aus eigener 
Herstellung ohne Geschmacksverstärker 
und zum Großteil gluten- und laktosefrei. 
Saisonal eigenes Geflügel aus Stegen (Schw.)

Backwaren aller Art, BioBrote aus regionalen 
BioMehlen, Kuchen, wechselnder Mittags­
tisch & Snacks, Verwendung regionaler 
Zutaten, soweit wie möglich

natives Olivenöl aus Sardinien, Parmesan, 
Gewürze, verschiedene Teesorten, Brot aus 
eigener Herstellung, Brotaufstriche, getrock­
nete Früchte und Pilze

eigenes Obst und Beeren, Schnäpse aus 
eigener Brennerei auf Anfrage

Wurst und Fleisch aus eigener Herstellung, 
Partyservice und Catering, Wochenmärkte in 
der Region, Qualitätsfleisch aus Hohenlohe

Backwaren aller Art, Spezialität: Brote aus 
dem Steinofen;
Fruchtaufstriche aus eigener Herstellung 
mit regionalen Produkten

Gutedel, Grauer Burgunder, Spätburgunder 
Weißherbst oder Rosé, Spätburgunder 
Rotwein, Nobling, Gewürztraminer, Weißer 
Burgunder, Müller-Thurgau, Sekt, Weinproben

Hausbrennerei, Edelbrände und Liköre,
alle Obstsorten stammen aus eigenem 
regenerativem Anbau, saisonales Obst

Produkte und Warenangebote unter 
www.Lieblingsmetzger.de

„Der mit dem Wolf“ ist das Markenzeichen 
für feine Weine und Sekte. „Die Vielfalt 
für jeden Geschmack“ bietet klassische 
Rebsortenweine, Premiumweine, Bioweine, 
vegane Weine, Neuen Süßen, Glühwein und 
Wermut. Weinproben, Events.

Angebot
Schall-

stadt
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